


Bistrot

TAPAS

Insalatina di seppia c.b.t,
pesto di arachidi, bottarga e olio
al rosmarino

Focaccia al lampone, alici del
cantabrico e burro all’'ostrica

Cremoso di foie gras,
crudo di scampi e ciliegie

LE NOSTRE FOCACCE

Focaccia fatta in casa, idratata al 100%

con farine biologiche Girolomoni

ES - TINTO

Crudo di baccala, pomodoro fresco,
cipolla all’agro, salsa al nero di seppia
e polvere di mandarino cinese

TINTO DI TERRA

Porchetta c.b.t., finocchietto
selvatico, scorza d’arancio,
pendolino giallo e cotenna soffiata

LA CONTADINA

Ciauscolo, crema di stracchino,
finocchietto selvatico e insalatina
di albicocche

FILA E FONDI
Patate arrostite, mozzarella filante

e guanciale a fondere
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BURGER

TUNA BURGER

Tonno confit alla puttanesca,
succo di pomodoro, basilico,
e olive taggiasche

BEEF BURGER

Battuto di manzo, scamorza
affumicata e mostarda al lime.

SALMON BURGER

Crudo di salmone e guacamole

PORK BURGER
Arrostino di maiale, senape al miele
d’acacia e mandorle pilé

FRITTURA MISTA

Mazzancolla adriatico, sardoncino,
calamaretto (senza spine)

e verdurine

E PER FINIRE...

TIRAMISU SCOMPOSTO

GELATO AL FIORDILATTE
Caramello salato, olio extra
vergine di oliva e crumble
al cioccolato

Possibilita di menu personalizzati

(con primi) su prenotazione

* Per eventuali allergeni e intolleranze
comunicarlo al personale di sala
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